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Fue Vice-Presidente da Sociedade Brasileira de Ciência e Tecnologia de Alimentos, de enero de 1998 a diciembre de 2002.

En la Unicamp, orientó 37 tesis, entre maestría y doctorado. Es autor de libro en química de proteínas, un capítulo de enciclopédico (Academic Press) sobre aminoácidos y varios otros capítulos y más de 80 publicaciones en revistas científicas de circulación internacional y nacional, en las áreas de química de alimentos  y nutrición. De especial interés son los alimentos protéicos para fines especiales, alimentos funcionales y los efectos del café en la salud.
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1.1.  OS DEZ TRABALHOS COMPLETOS MAIS IMPORTANTES (Revistas Indexadas)

01. Amaya-Farfan J. Aflatoxin B1-induced hepatic steatosis: role of carbonyl compounds and active diols on steatogenesis. Lancet (London), 353:747-48, 1999.

02. Oliveira SL, Diniz DB, Amaya-Farfan J. Carbohydrate energy restriction may protect the rat brain against oxidative damage and improve physical performance. Brit J Nutr 89:89-96, 2003.

03. Tassi EM, Amaya-Farfan J, Azevedo JRM. Hydrolyzed (-lactalbumin as a source of protein to the exercising rat. Nutr Res (St John’s, Can), 18(5):875-81, 1998.

04. Cordeiro M.C .& Amaya-Farfan J. Ochratoxin A production in Brazilian common beans (P. vulgaris L.). Mycotox Res (Mainz, Germany), 11:16-20, 1995.
05. Rodriguez-Amaya D.B. & Amaya-Farfan J. Estado actual de los métodos analíticos para determinar provitamina A. Arch. Latinoam. Nutr (Caracas), 42(2): 180-91, 1992.

06. Amaya-F[arfan] J; Young CT; Mixon AC et al. Soluble amino and carbohydrate compounds in the testae of six experimental peanut lines with various degrees of Aspergillus flavus resistance. J Agricult Food Chem, 25(3):661-3, 1977

07. Amaya-F[arfan] J, Young CT, Chichester CO. Automated determination of tryptophan in legumes and cereals. J Agric Food Chem (Washington), 25(1):139-43, 1977.

08. Amaya-F[arfan] J, Lee TC, Chichester CO. Biological inactivation of proteins by the Maillard reaction. Effect of mild heat on the tertiary structure of insulin. J Agric Food Chem (washington), 24(3):465-7, 1976.

09. Hartman KA, Nolan JC, Amaya [-Farfan] J. The dependece of the rate of Rnase A-catalyzed hydrolysis of ribosomes and RNA on the concentration of magnesium and ammonium ions. Biochem Biophys Res Com, 45:1307-11, 1971.

10. Hartman KA, Amaya [-Farfan] J; Schachter EM. Structure of RNA in ribosomes. Science (Washington), 170(10):171-3, 1970.

1.2.  RESULTADOS DE PESQUISA PATENTEÁVEIS TRANSFERIDOS E ADOTADOS PELO SETOR PRODUTIVO. PRODUTOS, PROCESSOS

01. Guerra J, Amaya-Farfan J. Desenvolvimento de produto sintético a base de aminoácidos e compostos aminados solúveis, de baixa massa molecular, de utilidade na agricultura e possivelmente na nutrição animal (patente não solicitada).

02. Guerra J, Amaya-Farfan J. Geração de processo tecnológico de baixo custo para ativação do crescimento de Lactobacillus em sistemas biotransformadores de resíduos lignocelulósicos, 1995 (patente não solicitada).

03. Hidrolisado protéico de soja, de massa molecular e grau de hidrólise específicos para diversas aplicações industriais não alimentares. ChemyUnion, Ind. Química Ltda. Sorocaba, SP, 1997.

1.3.   NÚMERO TOTAL DE PUBLICAÇÕES E TESES DE ALUNO DEFENDIDAS

1.3.1. Livros: 02.

1.3.2. Publicações em Periódicos c/ Corpo Editorial Seletivo: 71. São mais 6 artigos em fase de avaliação.

1.3.3. Capítulos de Livros: 06.

1.3.4. Dissertações de Mestrado Defendidas: 26 (sendo 1 em co-orientação significativa).

1.3.5. Teses de Doutorado Defendidas: 10 (sendo 1 em co-orientação significativa).

(1.3.2.) PUBLICAÇÕES NOS ÚLTIMOS CINCO ANOS. LIVROS/CAPÍTULOS/ANAIS

REVISTAS INTERNACIONAIS (Indexadas)

Cúneo F, Amaya-Farfan J, Morgano MA. Dietary phytates protect the rat against lead toxicity. Nutr Res (subm) 2004.

Abecia-Soria L, Pezoa-García NH, Amaya-Farfan J. Soluble albumin and biological value of protein in cocoa (Theobroma cacao L.) beans as a function of roasting time. J Food Sci (subm) 2004.

Padovani RM, Amaya-Fafan J. Baixa disponibilidade domiciliar de (-caroteno, licopeno, luteína e zeaxantina nas regiões urbanas brasileiras. Rev. Saúde Pública (submetido) 2004.

Pimenta FMV, Amaya-Farfan J, Abecia-Soria MI, Auler F. hydrolyzed milk whey protein in diet extends physical performance in the excercising rat. Br J Nutr. (Subm) 2004.

Oliveira SL, Diniz DB, Amaya-Farfan J. Carbohydrate energy restriction may protect the rat brain against oxidative damage and improve physical performance. Brit J Nutr (London) 89:89-96, 2003.

Quintaes KD, Amaya-Farfan J, Morgano MA, Mantovani DMB. Soapstone (Steatite) cookware as a source of minerals. Food Add Contam (London) 19(2):134-143, 2002.

Oliveira SL, Diniz DB, Amaya-Farfan J. Alterações metabólicas induzidas pela restrição energética e pela suplementação com vitamina E no rato exercitado. Rev Nutr (Campinas) 15(3):283-290, 2002.
Pacheco MTB, Amaya-Farfan J, Sgarbieri VC. Partial physicochemical characterisation of a bovine whey protein concentrate and its enzyme hydrolysates. J Food Biochem, 26(4):327-338, 2002.

Pacheco MTB, Amaya-Farfan J, Sgarbieri VC. Obtenção de hidrolisados de concentrados protéicos de soro de leite por diferentes enzimas. In: Proteínas  y sacáridos como ingredientes funcionales, Editorial de la Universidad de la Plata, Argentina. Pp. 123-130, 2002.

Caperuto LC, Amaya-Farfan J, Camargo CRO. Performance of Quinoa (Chenopodium quinoa Willd) flour in the manufacture of gluten-free noodles. J Sci Food Agric, 81(1):95-101, 2001.

Domene SMA, Torin H, Amaya Farfan J. Dietary zinc improves and calcium depresses growth and zinc uptake in rats fed rice bran. NutrRes (St. John’s, Canada. 21(12): 1493-1500, 2001.

Amaya-Farfan J. Panorama de la investigación en carotenoides en Brasil. Perspectivas y necesidades. Arch Latinoam Nutr (Caracas) 49(1-S):92S-97S, Set. 1999.

Amaya-Farfan J. Aflatoxin B1-induced hepatic steatosis: role of carbonyl compounds and active diols on steatogenesis. Lancet (London), 353:747-48, 1999.

Pereira MR, Amaya-Farfan J, Rodriguez-Amaya DBR. (-Carotene content of Brazilian fortified pasta. Food Control (Reading), 10:81-85, 1999.

Tassi EM, Amaya-Farfan J, Azevedo JRM. Hydrolyzed (-lactalbumin as a source of protein to the exercising rat. Nutrition Res, (St John’s, Canada), 18(5):875-81, 1998.

REVISTAS NACIONAIS (Indexadas)

Marcílio, Roberto; Amaya-Farfan, Jaime; Silva, Maria Aparecida A.P. Performance da farinha de amaranto na elaboração de biscoito tipo “cookie” para celíacos. Brazilian Journal of Food Technology (aceito) 2004.

Quintaes, K. D., Amaya-Farfan, J., Tomazini, F. M., Morgano, M. A. Migração de minerais de panelas brasileiras de aço inoxidável, ferro fundido e pedra-sabão (esteatito) para simulantes de alimentos. Ciência e Tecnologia de Alimentos. (Campinas, aceito), 24: 2004.

Marcílio R, Amaya-Farfan J, Ciacco CF, Spehar CR. Fracionamento do grão de amaranto (A  cruentus) brasileiro e suas características composicionais Ciên Tecnol Alim, 23(3):511-516, 2003.

Amaya-Farfan J, Domene SMA, Padovani RM. DRIs: Síntese comentada das novas propostas sobre recomendações nutricionais para antioxidantes. Rev Nutrição (Campinas) 14(1):75-78, 2001.

Cúneo, F, Amaya-Farfan J, Carraro F. Distribuição dos fitatos em farelo de arroz estabilizado e tratado com fitase exógena. Ciên Tecnol Alim (Campinas), 20(1):94-98, 2000).

Pereira MR, Amaya-Farfan J, Rodriguez-Amaya DB. Macarrão enriquecido com (-caroteno. Avaliação da metodologia analítica. Ciên Tecnol Alim (Campinas), 18(1):35-38, 1998.

Amaya-Farfan J. Alimentação alternativa. Análise crítica de uma proposta de intervenção nutricional. Cad Saúde Públ, (FIOCRUZ, R. Janeiro) 14(1):205-212, 1998.
LIVROS E CAPÍTULOS DE LIVROS

Amaya-Farfan J, Pacheco MTB. Amino acids. Properties and Ocurrence. Encyclopedia of Nutritional Sciences and Food Technology (Academic Press, New York). Pp 181-192, 2003.

Amaya-Farfan J. Interações entre micotoxinas, nutrientes e componentes celulares. Possível mecanismo da ação tóxica da aflatoxina B1, (Capítulo V, parte 3, 110-127). In: Atualidades em Micotoxinas e Armazenamento de grãos. Scussel M., Ed. Editora da UFSC, Florianópolis, SC, ISBN 901.282, 2000.

 Pacheco MTB, Amaya-Farfan J, Sgarbieri VC. Obtenção de hidrolisados de concentrados protéicos de soro de leite por diferentes enzimas. In: Proteínas  y sacáridos como ingredientes funcionales, Editorial de la Universidad de la Plata, Argentina. Pp. 123-130, 2002.

REVISTAS NACIONAIS NÃO INDEXADAS

Quintaes, K. D., Amaya-Farfan, J., Tomazini, F. M., Morgano, M. A. Migração de ferro, manganês e zinco em panelas de ferro fundido e laminado. Nutrição Brasil. Rio de Janeiro, 2(5):208-210, 2003.

Cúneo F, Amaya-Farfan J, Morgano MA. Intoxicação com chumbo e a dieta moderna. J Biomol Med Free Rad, (São Paulo) 6(1)22-25, 2000.

TRABALHOS COMPLETOS PUBLICADOS (CONGRESSOS) NOS ÚLTIMOS CINCO ANOS.

01. Carvalho AV, Pezoa-Garcia NH, Amaya-Farfan J. Production and chemical characterization of protein concentrates and isolates from cupuassu (Theobroma grandiflorum Schum) seeds. Interantional Congress of Engineering and Food – ICEF9. Montpellier, France, March 2004.

02. Pimenta FMV, Abecia-Soria MI, Auler F, Amaya-Farfan J. Isolado protéico de soro lácteo e seu proteolisado como fonte protéico-energética para o rato em atividade física. Anais do CBCTA 2002.

03. Auler F, Amaya-Farfan J, Spehar CR. Perfil de solubilidade da proteína de amaranto. Anais do CBCTA 2002.

04. Auler F, Amaya-Farfan J, Spehar CR. Perfil de aminoácidos do amaranto brasileiro. Anais do CBCTA 2002.

05. Quintaes KD, Amaya-Farfan J, Tomazzini FM, Morgano MA, Mantovani DB. Migração de Fe, Mn e Zn em panelas de ferro fundido e laminado. Anais do CBCTA 2002.

06. Quintaes KD, Amaya-Farfan J, Tomazzini FM, Morgano MA, Mantovani DB. Migração de Fe, Cr, Ni e Mn em panelas brasileiras de aço inoxidável durante a cocção e estocagem do alimento. Anais do CBCTA 2002.

07. Amaya-Farfan J, Sustancias bioactivas en alimentos funcionales: ¿Micronutrientes no reconocidos? Simpósio de Micronutrientes. Convención Internacional de Salud Pública. La Habana, Cuba. v.1, p.29-34, 2002.

08. Amaya-Farfan J. Contribuição das carnes à nutrição humana. Suplem. Anais I Congresso Brasileiro de Tecnologia de Carnes, pp 1-11, 2001/2002.

09. Silva, VSN, Amaya-Farfan J. Physical and chemical characteristics of maleylated soybean protein isolate. Proceedings 3rd International Soybean Processing and Utilization Conference. (p.397-398, 2000).

10. Rodriguez-Amaya DB, Amaya-Farfan J. Ingredientes bioativos. II International Conference on Agropoles and Agro-Industrial Technology. Barretos, SP, Nov. 1999.

11. Cúneo, F; Amaya-Farfan, J; Mantovani, DMB. Dietas com farelo de arroz e incorporação do chumbo alimentar. XVI Congresso Brasileiro de Ciência e Tecnologia de Alimentos, Rio de Janeiro, Julho de 1998, artigo No. 597, pp 612-615.

12. Abecia-Soria, LA; Pezoa-Garcia, NH; Amaya-Farfan, J. Propriedades nutricionais das proteínas do cacau (Theobroma cacau L). Efeito das condições de torração. XVI Congresso Brasileiro de Ciência e Tecnologia de Alimentos, Rio de Janeiro, Julho de 1998, artigo No. 473, pp 1971-1974.

2.1.  AUXÍLIOS À PESQUISA. RECENTES E VIGENTES 

PRONEX-FAPESP. Substâncias bioativas em alimentos: aspectos químicos, tecnológicos e implicações na saúde humana. Proc. FAPESP 2003/10151-4. Coordenador: Delia Rodriguez-Amaya, FEA/UNICAMP.

PRONEX-MCT-CNPq: Carotenóides. Propriedades Químicas, Tecnológicas e Nutricionais, concluído.

Coordenador: Delia Rodriguez-Amaya, FEA/UNICAMP.

Recursos: R$ 1.000.000,00.   Vigência: 1997 – 2003. Estendido até Março 2004.   FINEP/CNPq/MCT.

Função no projeto: Responsável pelos objetivos sobre biodisponibilidade de carotenóides contidos em verdura folhosa em humanos. Co-executor do projeto perante a FINEP e a FUNCAMP.

FAPESP. Concluído: “Estudo dos efeitos nutricionais da farinha de polpa e mucilagem extraídas do quiabo (Hibiscus esculentus L.)”. Coordenador: J. Amaya-Farfan. Proc. 2002/08354-7. R$14.000.

FAPESP. Concluído: Uso da Farinha Integral de Amaranto em Produto Tipo Cookie Desenvolvido para Celíacos. Características Nutricionais e Sensoriais. Coordenador: J. Amaya-Farfan. Proc. 1999/11090-1. Total aprovado: R$6.600,00 + RT.

2.2.  ORIENTAÇÕES EM CONCLUSÃO

Vera Sonia Nunes da Silva (D). Agência: CNPq; Késia Diego Quintaes (D). Sem bolsa;

Florencia Cúneo (D). Agencia: CNPq; Norka Beatriz González Barrueto (D). Sem bolsa.

3.1.  OUTRAS INFORMAÇÕES BIOGRÁFICAS E PROFISSIONAIS

Fui responsável pela introdução de duas disciplinas modernas de pós-graduação: “TP-100. Química de Proteínas”, a qual conta com livro-texto de minha autoria, e “TP-254, Bioquímica dos Micronutrientes e Substâncias Bioativas”, além de uma de graduação: “TA-071, Proces-samento e Nutrição”, também com livro-texto em formato eletrônico. O enfoque molecular das alterações estruturais que podem ocorrer em proteínas quando elas interagem com outras substâncias encontradas nos alimentos, procedem da formação em biofísica e bioquímica, verificável pelas publicações em periódicos como Science, Lancet, J. Nutrition, J. British J Nutrition e Agricultural and Food Chemistry, além da participação na Encyclopedia of Food Science and Nutrition, da Academic Press, London. Ocupei a Chefia do DEPAN durante cinco anos e meio (último período: 1996 e 1997), montei três laboratórios para pesquisa, organizei e coordenei um evento regional sobre o desperdício de alimentos e fui membro organizador de outros quatro eventos, dois nacionais e três latino-americanos, e desempenhei várias atividades em diversas comissões e fui membro da Congregação da Unidade e sou membro do Comitê de Ética em Pesquisa. 

Fora da Unicamp, desempenhei ativamente a 3a Vice-Presidência da Sociedade Brasileira de Ciência e Tecnologia de Alimentos (sbCTA, biênio 1999-00). Exerci a 1ª Vice-Presidência da sbCTA (2001-02) com elevada carga administrativa e de organização técnica. Representei o Brasil em Corpo Consultivo internacional de órgão das Nações Unidas (2002), o “Joint FAO/WHO/UNU Expert Consultation on Protein and Amino Acid Requirements for Human Nutrition”.
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